I I Sce | BMTI

COMMISSIONE UNICA NAZIONALE DEL GRANO DURO

Riunione del 13 aprile 2026

7 aprile 2026
Stabile

13 aprile 2026
Stabile

Riunione del
13 aprile 2026

Riunione del

7 aprile 2026

1. FRUMENTO DURO PRODUZIONE NORD ITALIA

Min

Max

Min

Max

1.1. Fino alto proteico (prot.15% min-PS 81 kg/hl min- CE 2+2%- Bianc. 20% max- volp.2%max) 296,00 301,00 294,00 299,00 -2,00 -2,00

1.2. Fino proteico (prot. 14% min-PS 81 kg/hl min- CE 2+2%- Bianc. 25% max- volp.4%max) 278,00 283,00 276,00 281,00 -2,00 -2,00

1.3. Fino (prot. 13% min-PS 81 kg/hl min- CE 2+2%- Bianc. 25% max- volp.6%max) 260,00 265,00 260,00 265,00 0,00 0,00

1.4. Convenzionale (prot. 11.5 % min-PS 79 kg/hl min- CE 2+2%- Bianc. 35% max- volp.6%max) 255,00 260,00 255,00 260,00 0,00 0,00

2. FRUMENTO DURO PRODUZIONE CENTRO ITALIA

2.1. Fino alto proteico (prot.15% min-PS 81 kg/hl min- CE 2+2%- Bianc. 20% max- volp.2%max) 300,00 305,00 297,00 302,00 -3,00 -3,00

2.2. Fino proteico (prot. 14% min-PS 81 kg/hl min- CE 2+2%- Bianc. 25% max- volp.4%max) 280,00 285,00 277,00 282,00 -3,00 -3,00

2.3. Fino (prot. 13 % min-PS 81 kg/hl min- CE 2+2%- Bianc. 25% max- volp.6%max) 265,00 270,00 265,00 270,00 0,00 0,00

2.4. Convenzionale (prot. 11.5 % min-PS 79 kg/hl min- CE 2+2%- Bianc. 35% max- volp.6%max) 253,00 258,00 253,00 258,00 0,00 0,00

3. FRUMENTO DURO PRODUZIONE SUD ITALIA

3..1. FinO altO prOtEiCO (pFOt.lS% min-PS 80 kg/h' min- Umid. 12% max- Vitrei 80% min- voIp.Z%max- Spezz.e 326,00 33 1’00 322’00 327’()0 _4’00 _4’00

strim. 5% max- farinosi 1%- nulli 0,50%)

3.2. FII"IO prOtEiCP (prot.14% min-PS 80 kg/hl min- Umid. 12% max- Vitrei 80% min- volp.3%max- Spezz.e strim. 315,00 320,00 311,00 316,00 -4,00 4,00

5% max- farinosi 1%- nulli 0,50%)

3.3. F.ino (prot.12% min, PS 80 kg/hl - Umid.12% max- Vitrei 80% min- volp.3% max- Spezz. e strim. 5% max- farinosi 288,00 293’00 288,00 293’00 0,00 0,00

1%- nulli 0,50%)

3.4. Con.ve.nziongle (prot.11,5% min, PS 78 kg/hl- Umid.12% max- Vitrei 60% min- volp.5% max- Spezz. e strim. 280,00 285,00 280,00 285,00 0,00 0,00

6% max- farinosi 1%- nulli 0,50%)

4. FRUMENTO DURO PRODUZIONE ISOLE

4.1. Fino alto proteico (prot.15% min-PS 80 kg/hl min- Umid. 12% max- Vitrei 80% min- volp.2%max- Spezz.e Non Non Non Non

strim. 5% max- farinosi 1%- nulli 0,50%) Formulato Formulato Formulato Formulato

4.2. Fino proteico (prot.14% min-PS 80 kg/hl min- Umid. 12% max- Vitrei 80% min- volp.3%max- Spezz.e strim. Non Non Non Non

5% max- farinosi 1%- nulli 0,50%) Formulato Formulato Formulato Formulato

?/3 Eui(r)lg)iprot.lz% min, PS 80 kg/hl, Umid.12% max- Vitrei 80 min- volp.3% max- Spezz. e strim. 5% max- farinosi 250’00 255’00 247’00 252’00 _3’00 _3’00
%- nulli , %

4.4, Con.ve.nzionaille (prot.11,5% min, PS 78kg/hl- Umid.12% max- Vitrei 60% min- volp.5% max- Spezz. e strim. 245 00 250,00 242,00 247,00 -3,00 -3,00

6% max- farinosi 1%- nulli 0,50%)

| prezzi sono espressi in €/t e con modalita franco partenza centro di stoccaggio al netto di IVA

Per consultare |'archivio dei listini visita il sito www.listinicun.it




